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Ciao, 

ecco i dettagli relativi al Premio Mr. Malt® Birrificio Debuttante, concorso di ricette che stiamo 

organizzando in vista della Italy Beer Week. 

 

La Italy Beer Week è la storica manifestazione organizzata da Cronache di Birra, che promuove la 

birra artigianale in Italia. Da lunedì 16 a domenica 22 marzo 2026 celebreremo la buona birra con 

eventi online e dal vivo, seminari, degustazioni e attività di promozione.  

 

Per l’occasione abbiamo orgnaizzato un concorso di ricette con il supporto di Mr. Malt®, 

azienda leader della distribuzione di materie prime e attrezzature ai birrifici: un contest inserito 

nell'ambito del Ballo delle Debuttanti, che tradizionalmente rappresenta l’evento inaugurale 

dell'intera kermesse, dedicato alle birre inedite italiane. 

Chi può partecipare? 
Il concorso è rivolto esclusivamente a birrifici artigianali “debuttanti”, ossia attivi ufficialmente a 

partire dal 2023. 

Che tipo di ricette sono ammesse? 
Si tratta di un concorso di ricette mai realizzate prima dallo stesso birrificio, che prevedono l'impiego 

di Lievito secco Fermentis SafLager™ SH-45 ed elementi di originalità. 

 

Per eventuale supporto, si potrà contattare lo staff tecnico di Mr. Malt®, Christian Cupitò o Adam 

Johnson tramite mail (christian.cupito@caldic.com; adam.johnson@caldic.com). 

Chi giudicherà la ricetta vincente? 
La giuria sarà composta dai birrai coinvolti nel Ballo delle Debuttanti 2026, a eccezione di coloro 

che, a loro volta, parteciperanno al concorso Premio Mr. Malt® Birrificio Debuttante. La valutazione 

delle ricette sarà compiuta “alla cieca”, in modo che non sia possibile associarle al rispettivo 

birrificio. 

Quali saranno i criteri di giudizio? 
La giuria proclamerà il vincitore in base a un giudizio tecnico sulla ricetta, che dovrà valorizzare 

l’impiego Lievito secco Fermentis SafLager™ SH-45, e all'originalità della stessa (ad esempio: 

ibridazione di stili o utilizzo di ingredienti e tecniche insolite). È inoltre consentito l’utilizzo 

contestuale di altri prodotti presenti nel catalogo Mr. Malt®. 
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Come inviare le ricette? 
Le ricette andranno inviate via mail all’indirizzo info@cronachedibirra.it con oggetto: “Premio Mr. 

Malt® Birrificio Debuttante” entro e non oltre il 4 marzo 2026. Per la stesura della ricetta, si prega 

di utilizzare il modello fornito con questa mail. 

 

Quando saranno annunciati i risultati? 
In uno dei giorni della Italy Beer Week verrà trasmessa la cerimonia di premiazione in diretta 

streaming sui canali social di Cronache di Birra e della Italy Beer Week, per annunciare il vincitore, 

a cui parteciperanno in collegamento dalle rispettive sedi i primi tre birrifici classificati. 

Cosa si vince? 
Il birrificio che formulerà la ricetta vincente riceverà  

 

● La fornitura gratuita di una confezione di Lievito secco Fermentis SafLager™ SH-45 

con cui realizzare la birra stessa.  

 

Alla birrificio vincitore sarà inoltre garantito: 

 

● La pubblicazione di un articolo su Cronache di Birra, in cui verrà presentata la birra. 

● L’invio della comunicazione dell'uscita della birra in direct mail ai locali aderenti Italy Beer 

Week. 

● Menzione nella newsletter di Cronache di Birra. 

● Post su Instagram e Facebook della Italy Beer Week e di Cronache di Birra della 

proclamazione del vincitore del contest. 

● Post su Instagram e Facebook della Italy Beer Week e Cronache di Birra al momento 

dell'uscita della birra. 

Cosa bisogna garantire? 
Il birrificio vincitore si impegna a realizzare la cotta della propria ricetta entro il primo semestre del 

2026. 

 

http://info@cronachedibirra.it

